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Conseil de mise en ceuvre

COMPLET Brownies

1. Mélanger tous les ingrédients (sauf les noix ou les fruits secs)
dans la cuve du batteur-mélangeur avec une feuille @ moyenne
vitesse pendant 2 min.

2. Rajouter les noix ou les fruits secs et mélanger pendant 2 min
a petite vitesse.

3. Remplir un moule rectangulaire (20 x 60 cm).

4. Cuisson ; 20 a 25 min a 200°C.
A noter, le produit peut se congeler cru.

c'est prét !
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www.complet.fr

COMPLET - Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH
Tél. : +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr

Des gateaux au coeur fondant goat chocolat. Les gourmands
pourront rajouter a la préparation des noix de pécan, des
noisettes, des morceaux de caramel salé ou encore des

carrés de chocolat blanc...
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Netre passion, le saveir-faive !
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